Lundi 05 Mai

Salade de crudités Bio
(Salade verte, carottes et mais)

Galopin de veau sauce tomate
origan

Coquillettes
Mimolette a la coupe

Créme dessert chocolat

Mardi 06 Mai

Notre pizza au fromage

Notre omelette Bio

Petits pois Bio

Yaourt sucré

@ Fruit de saison Bio

Mercredi 07 Mai

Coleslaw de céleris Bio sauce
cocktail

Sauté de dinde Label Rouge

Purée de patates douces Bio
Emmental

Fruit de saison Bio

Jeudi 08 Mai

FERIE

Victoire 1945

Vendredi 09 Mai

Terrine de légumes Bio
Moqueca de colin MSC
(sauce coco légérement épicée)
Riz IGP

Gouda

Y8  Fruit de saison Bio

Lundi 12 Mai

Notre cake au Cantal et aux
légumes

Colin MSC meuniére et citron

Haricots verts Bio

Petit suisse sucré

Mardi 13 Mai
Céleris Remoulade Bio
Rago(t de beoeuf

Boulgour

Fromage fouetté

Mercredi 14 Mai
Salade de pépinettes
Hoki MSC sauce aneth

Carottes Bio

Blche mi-chévre a la coupe

Flan caramel

Jeudi 15 Mai
Macédoine mayonnaise
Jambon blanc Label Rouge

Purée de pommes de terre

Emmental

Fraises

Vendredi 16 Mai

Toast de chévre chaud

Couscous de pois chiches et
ses légumes Bio
Vv Semoule Bio
5

Brie a la coupe

Purée de fruits Bio

Fruit de saison Bio % Fromage blanc aromatisé

100% de notre FiZ
est de Camargue
Labélisé IGP
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Lundi 19 Mai

CEuf dur Bio mayonnaise

Nuggets de blé

Courgettes Bio a la parmesane
Chanteneige

Fruit de saison Bio

Lundi 26 Mai

Mardi 20 Mai

Melon

Paélla de riz IGP
aladinde Label Rouge
Kiri
Liégeois vanille

Mardi 27 Mai

Mercredi 21 Mai

Salade verte Bio

Tortellinis fargis

a la ricotta et épinards sauce
tomate
Saint morét

Purée de fruits Bio

Mercredi 28 Mai

Jeudi 22 Mai

Taboulé

R6ti de porc

Petits pois Bio
Carré de I'Est a la coupe

Fraise

Jeudi 29 Mai

Vendredi 23 Mai

Verre de sirop de fraise
Coleslaw de courgettes Bio
sauce cocktail
Pépites de colin MSC panées et

citron

Frites et mayonnaise
Yaourt sucré

Notre moelleux pommes tonka

Vendredi 30 Mai

Salade de crudités Bio

v Salade de tomates Bio Salade de haricots verts Bio FERIE
696, (Salade verte, carottes)
Bolognaise de lentilles Bio Wok de boeuf Steak haché et Ketchup Ascension
Macaronis Bio Semoule Pommes de terre rissolées
Blche mi-chévre a la coupe Edam Vache picon
Yaourt aromatisé Beignet au chocolat Fromage blanc nature et sucre
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